LES ENTREES

T0US NOS BURGERS SONT ACCOMPAGNE DE POMMES DE TERRE Al FOUR Al ROMARIN, HUILE D'OLIVE EXTRA VIERGE ET AL
SALADE MIXTE ET MAYONNAISE MAISON. PAIN MAISON & VIANDE BOVINE 100% D'ORIGINE FRANCAISE (BLONDE DAQUITAINE)

+ POMMES DE TERRE Al FOUR + SALADE MIXTE + MAVO MAISON

Pain bun's, steak (130 gr), laitue, cheddar irlandais, pickles de cornichons aigre doux, 16 00 €
tomates fraiches, sauce cocktail maison. *Recommandé avec du Bacon +1.50€ y
__

Pain bun's, steak (730 gr), laitue, cheddar irlandais, pickles de cornichons aigre doux,
tomates confites, oignons rouges frais, sauce cocktail maison, tabasco, piments.
“Possibilité de le prendre sans piments & sans tabasco *Recommandé avec du MAROILLES + 2.00€

1700€

Pain bun's, steak (730 gr), oeufs brouillés, cheddar, poitrine de cochon fumé, laitue,
oignons caramélisés maison, ketchup. *Notre burger signature

RITAL BURGERS

+ POMMES DE TERRE AU FOUR + SALADE MIXTE + MAYO MAISON

1750€

SATIZZU 18,00€

ORO ROSSO 19,50 €

FELICITA
POLPITO

TARTUFOLLE ’

* AU CARRE (double fromage) +2€ < AU CUBE (double steak) +4€ < PUISSANCE 4 (double fromage & double steak) +5€
* 666 (triple fromage & triple steak) +7€ = SUPPLEMENTS AUX CHOIX : bacon / oignons caramélisés +1,5€ < Sans gluten +1€

OPTION VEGETARIEMVE POUR TOUS NOS BURGERS

(Galette faite maison cuite au four a base de légumes de saison, lentilles, pois chiches et haricots, assaisonnée d’huile d’olive extra-vierge et d’origan)

oy LA QUICHE UEGGIEDUJOUR 1500¢

19,00€
18,60€

19,50€

6,50€ 14,00€
% SOPHIA LOREN 1750€

Chou rouge et chou blanc finement coupés, cranberries déshydratées bio, pomme Pink Lady, noix de cajou

grillées,tartine de chévre et speck croquant au miel, servis avec des poires Williams nappées de miel fondu.

Assaisonnement : huile d’olive extra-vierge, citron non traité, sel, poivre et moutarde de Dijon.
1700€

¥ ROMINA POWER

Salade de trévise, noix de pécan, Pecorino Romano AOP, orange de Sicile (selon le marché), fenouil.
Assaisonnement : huile d’olive extra-vierge, citron non traité, sel, poivre et vinaigre balsamique de Modéne.

5= LA SOUPE DU JOUR

W LES ¥
SALADES

Salade fraiche, généreuse et de saison

LE REGISTRE DES ALLERGENES CONTENYS DANS NOS PLATS EST DISPOMIBLE AUPRES DE NOTRE EQUIPE

g VA (A FORMULE & <

formule du midi sauf samedi, dimanche et jours fériés

BURGER AU CHOIX

(sauf Polpito, Felicita et Tartuf’olle)

+ SOFT AU CHOIX

(ou petite pils 25c¢l)

22€

= PLAT DU JOUR ET DESSERTS SUR ARDOISE —

.@g( FORMULE EN

FRANT

jusqu’a 10 ans

LES GOISSONS =

NOS SOFTS

e San Pellegrino (50cl)
o San Pellegrino (7))

« Val eau plate (7/)

e Evian (50cl)

e Sirop aleau....

e Perrier (35cl)...

¢ Diabolo

» Coca, Coca zéro, Orangina,
Schweppes agrumes

¢ Jus de fruit BIO

» SPRITZ Aperol
e SPRITZ Campari

NOS BIERES

4,30€ (25cl)
4,60€ (25¢l)
4,70€ (25¢)

LES PRESSIONS

* JUPILER (4.59
e CADETTE IPA (67
e CASTELAIN TRIPLE (8.5

LES BOUTEILLES

7,80€ (50cl)
8,00€ (50cl)
8,60€ (50cl)

e DUVEL triple HOP 33c! (9.5°)... 5,80€
e Jupiler 25¢l (4.5°) 3,70€ e ST Bernardus triple 33c/ (8°)... 5,80€
¢ Orval 33cl (6.2°) 5,80€ e Vedette Blanche 33c/ (4.7°) 4,80€
e Cuvée des Trolls 33c/ (7°)..5,30€ e Jupiler sans alcool 25¢/ (0°).... 3,90€

¢ Panaché 25c¢/ 4,00€

CHAMPAGNE

Bouteille de Champagne du moment (petits vignerons indépendants bio)

¢ Picon biére 25¢/

NOS BO/SSONS CHAYDES

NOS UINS ITALIANI

BIANCH/

* PROSECCO DOC EXTRA DRY

Perlino - vin sec - 75cl

Verre - Bouteille -

e LUMA DOC GRILLO

Cantina Sellaro Sicilia - vin sec - 75cl
Verre - Bouteille -

* PINOT GRIGIO DOC GARDA

Santa Sofia - vin sec - 75cl
Verre - Bouteille -

1LY,

* AGLIANICO IGT
Pompeiano - BIO - 75cl

Verre - Bouteille -

ROSE ==

* BARDOLINO CHIARETTO DOC

Carlo Damiani - 75cl
Verre -

Bouteille -

* VALPOLICELLA ROSSO DOC

Carlo Damiani - 75cl
Verre -

* BARBERA D'ASTI DOCG

Scanavino - 75cl

Verre - Bouteille - Bouteille -

SELECTION DE VING

* VINS NATURELS OU BIODYNAMIQUES BLANCS, ROUGES & ORANGES

En Bouteille ou en pichet - 50cl
Demander au serveur

N




