, BURRATINA (125 gr) direct des POUIllES....c.cceceeeeeeerernrassnnessanenss v
_ES ENTREES
Lo CININECO

® LES FORMULES «MIDI-NETTE -y
ANTIPASTI MISTI : Arti [ i i [ II-
: Artichauts, poivron farcies, olives ltaliennes el

Sauf samedis, dimanches et jours fériés vVv
STRACCIATELLA 2 I'huile de truffe blanches......oceceeeceeceeseenas

FORMULE CLASSIC

1 DESSERT DU JOUR
' 16,50€

" Ej IE ING 1 PETIT HOMEBURGER+accompagnements
ENEANT, i1,50€

FORMULE DE SAISON

1 HOMEBURGER DE SAISON (SAUF TARTUF’OLLE)
OU 1 SALADE + 1 DESSERT DU JOUR 1 8 50:€

yomeburge,

Y FORMULE

*LIE ONE 12,00€

Pain bun's, tartare de boeuf a I'huile de truffe (130 gr) roquetle carpaccio NOTRE

1 Sirop a I'eau + 1 Glace + 1 Sucette

Pain bun's, steak (130 gr), laitue, cheddar, cornichons SIGNATURE ‘ . Jans
e o P T e s e e de champignons, tomates coeur de boeuf, mayonnaise maison a la truffe noire. m i N O S BI E R E S .
A combiner avec Biére St.Bernardus / ou Vin rouge Mourvédre A combiner avec Biere Estaminet / ou Vin pétillant Prosecco
1
¢ San Pellegrino (0,5).....3,80€ LES PRESSIONS
= *San Pellegrino (1))........5,50€ » L’Estaminet (5,2°)......... 3,70€ (25cl)........6,50€ (50cl) E
.*_ LE [H] 1 3 50€ Pain bun's, steak (1SOgr) Caponata de Legumes (ratatouille a la sicilienne : *Val eau plate (11) * Palm (5’ 40) _____________________ 3,90’6 (25C|) ________ 6,60=€ (500|) :
L) aubergines, poivrons, pignons de pain, tomates, basilic, oignons rouges, .
Pain bun's, steak (130 gr), laitue, cheddar, cornichons olives et huile italienne), Stracciatella des Pouilles (coeur de Burrata). * Evian (0,5I) * Steen Brugge (6,5°)......3,90€ (25c¢l)........ 6,90€ (50cl)
aigre doux, tomates confites, oignons rouges frais, Aoz e Bl el /o Ui ey Cltete dles Dl Dl *Sirop a I'eau
sauce cocktail maison, tabasco, piments. O -
(possible sans piments et /ou tabasco) szrrler (35¢) LES BOUTEILLES * Duvel triple HOP 33cl (9,5°)....5,60€
A combiner avec Biére Steen Brugge / ou Vin blanc Sauvingnon ¢ Diabolo Jupiler 25¢l (5.2° 350€ StB d ivle 33 I’ o 5’ 60€
) . upiler 25c¢l (5,2°).......... o
Painb | oS tacon Gra blanch e Coca, Coca zéro, Orangina °Jup £ N ’ L ernardus triple 33cl (8°)...5,
ain bun's aux céréales noires, pavé de Saumon fagon Gravlax, sauce blanche » La Chouffe 33cl (8°)...... 4,70;6 « Cuvée des Trolls 33cl (7°)....... 4,00€
K aux herbes fraiches fait maison, mélange de Pousses, cranberries confites. Schweppes agrumes...3,70=€ o o

ﬂ_LJE EN@ILI”SHE[]‘ 2= Acombiner avec Biére Brunehaut /ou Vin blanc Petit Chablis e Jus de fruits BIO 3,80€ * Faro 37,5cl (4,5°)........... 5,50€  « Brunehaut BIO vegan (4,7°)...5,00€

e - (abriccét, tomate, argotj‘sier, antine) » Orval 33cl (6,2°)..cersurssens 5,50€ « Vedette blanche 33cl (4,7°).....4,50€
: grenade-pomme, péche, eglantine .

D@DE‘ L 5,50:6 . * Anosteke IPA 33cl (6°)..5,60€ ¢ Jupiler sans alcool 25cl ......... 3,50€
Pain bun's, steak (130 gr), oeufs brouillés, cheddar, - Eanb B d Pollett ) G I A et
bacon, laitue, oignons caramélisés maison, ketchup. ain bun's, Burger de Poule ermier, Guacamole maison, Bacon, laitue,
A combiner ?Vec%iére Estaminet / ou Vin rouge Saint N‘/')co/as gheddat;.tomates SBe.k‘)n |3rzarch%/o|gn,?ns f”tSV‘ bl BY N * Panache 25cl............. 3,80€ e Monaco 25cl............ 3,90€
de Bourgueil combiner avec Biéere Vedette blanche / ou Vin blanc Ul 4 « Picon Bier 25cl.......... 4,70€

TOUS NOS BURGERS SONT SERVIS AVEC POMMES DE TERRE AU FOUR, SALADE ET MAYONNAISE MAISON

TOUS NOS BURGERS PEUVENT ETRE PRIS EN N2 [e]] VI’EI’E [(cTXR3u A TTNELIV) NS /(olTl PAIN BUN' S GLUTEN FREE

POSSIBILITE DE REMPLACER LES FROMAGES AVEC DU MAROILLES POUR TOUS NOS BURGERS.

e AU CARRE (double fromage) +2€ ¢ AU CUBE (double steak) +4€ ¢ PUISSANCE 4 (double fromage & steak) + 5€
* 666 (triple fromage & steak) +7€ « SUPPLEMENTS AUX CHOIX : bacon / oignons caramélisés / tomates confites +1€

== A QUICHE VEGGIE DU JOUR

~\
U ﬂ
Servie avec une salade & creme balsamique. Supplément pomme de terre / 2,50 €

® vﬁe

Entrée Plat

LA SOUPE DU JOUR e ) o G

Selon la météo. Servie avec pain, beurre et fromage

*DALIDA *LADY LADY

Mesclun, roquette, bruschetta, Mesclun, roquette, concombre, feta,
stracciatella, anchois et zeste tomates cerises, oignons nouveaux,
de citron, tomates confites, olives ltaliennes, pousses et graines,
pousses d’ epinards, graines, créme de vinaigre balsamique,
créme de vinaigre balsamique, assaisonnement maison.
assaisonnement maison.

14,50€

LES SALADES

Salade fraiche, généreuse et de saison

LE REGISTRE DES ALLERGENES CONTENUS DANS NOS PLATS EST DISPONIBLE AUPRES DE NOTRE EQUIPE. VIAND BOVINE 100% D’ORIGINE FRANCE.

ROSES

o Terroirs De Cépages (IGP Pays d'Oc Cinsault-Grenache)
5,00€ (verre) - 20€ (bouteille)

. BLANCS

- ¢ Petit Chablis 2018 La Chablisienne (Appelation Contrélée)

. 6€ (verre) - 26€ (bouteille)

i A e UBY N°4 Gros & Petit Manseng (IGP Cotes de Gascogne)
. 6€ (verre) - 26€ (bouteille)

3 ° "Sauvignon Terroirs De Cépages (IGP Colombard Pays D'Oc) |

'5,00€ (verre) - 22€ (bouteille)

"» Prosecco Riondo Spago Nero ltaly (vin pétillant italien) -
© 5,50€ (verre) - 24€ (bouteille)

'ROUGES

. ' Mourvedre 2017

:~ Paul Mas Estate (Savignac Vineyard Pays D'Oc)

5,00€ (verre) - 25€ (bouteille)

~ « St Nicolas de Bourgueil 2017

Domaine Laurent Mabileau (Appellation Saint Nicolas de Bourgueil)

6€ (verre) - 27€ (bouteille)

| » Cuvée des David BIO 2017

Braulterie de Peyraud (Blaye Cétes de bordeaux 2015)
'5,50€ (verre) - 26€ (bouteille)

e Syrah 2018 Paul Mas Estate (IGP Pays d'Oc)
27€ (bouteille)

287

APERO

» Café expresso
e Café allongé

e Café créeme...
» Décaféiné

- » Grand café

JOUR ET
DESSERTS

SUR ARDOISE
(TyTTI FATTI IN CASA)

Nicolas Feuillatte
La bouteille 47€

e Thé BIO

e Infusion BIO...
e Cappuccino...
e Lait miel

o Café latte

LA DINETTE
PEUT AUSSI
S’EMPORTER

—BRUNCH—

=== TOUS LES DIVANCHES ™=

A LA DINETTE TOUT EST FAIT MAISON AVEC AMOUR




